
BYENS DELI & RESTAURANT MANTZIUS 

NYTÅRSMENU 2023


FORRET

Cremet Jomfruhummer Bisque


Jomfruhummerhaler, Hokkaido puré, tern af syltede grønne æbler og butternut squash & grøn urteolie

(Vegetar: Karl Johan suppe, Hokkaido puré, tern af syltede  grønne æbler og Butternut squash & grøn urteolie)


TILVALG:

       Manitoba flüte & Thise smør med sydesalt 	 


49,- 


HOVEDRET

Flammegrillet Oksemørbrad 


Trøffel Pommes Anna, syltede/smørstegte gulerødder og kalveglace med sort trompethat

Fransk bønnesalat med frisk estragon og sennepsvinaigrette


(Vegetar: Smørstegt blomkål med saltet citron & græskarkerneolie)


DESSERT

Karamelliseret nøddetærte, mørk chokoladecreme, bagte blommer, blommeglace og brændt hvid chokolade


Alt er tilberedt, og skal blot opvarmes og anrettes.

En udførlig guide til opvarmning og anretning, trin for trin, medfølger.


Pris: 399,- per kuvert

(Min. 2 kuverter pr. bestilling)


TILVALG

	 Le Gall Østers, (ÅBNEDE) med dild infuseret agurk, 4/8/12 stk	 139/269/399,-	
.................
	 3 slags snacks	   99,-
...........................................................................................................
	 - Saltet æbleskive med hjemmelavet urte-friskost og varmrøget laks

	 - Sprødt kyllingeskind med timianmayo og syltet bøgehat

	 - Sprød skal af jordskok med jordskokkepuré og syltet knoldselleri

	 1/2 hummer med estragonmayo, grillet citron og manitoba bolle	  189,-
...........................
	 Grøn salat med mormor-dressing & hasselnødder, til 2 personer	    49,-
.............................
	 Petit four, 2 slags 	    29,-
.....................................................................................................
	 - Kiksekage vendt i mørk cacao & chokoladeskal fyldt med saltet karamelganache

	 Arla unika - Hvid dame, Gammelknas, abrikosmarmelade og knækbrød	    69,-
.................
	 Caviar, Gastro Unika Gold, 30 g., blinis og creme fraiche	  379
..........................................
	 Vin menu - classic - 3 flasker fra sommelieren (se bagsiden)	  499,-
....................................
	 Vin menu - luksus - 3 flasker fra sommelieren (se bagsiden)	  749,-
....................................
	 Børnemenu - se bagsiden	  159,-
........................................................................................



                                                  


VIN


	 Vin menu - classic - 3 flasker fra sommelieren	 499,-
..........................................................
                               Cremant de Bourgogne “Blanc de Blanc”, Puligny Montrachet, Domaine Bzikot NV

                               Bourgogne Blanc, Ladoix, Domaine Ravaut, 2021/2022

                               Chateauneuf du Pape, Chante Perdrix, 2020/2021, Rhone

                    	 Vin menu - luksus - 3 flasker fra sommelieren	 749,-
..........................................................
                              Cuvee Speciale, Edouard Brun, Aÿ, NV, Champagne

                              Saint Roman ,Domaine Roche Aigüe, 2021, Bourgogne

                              Barolo Leonardo, Stroppiana, Piemonte, 2018


BØRNEMENU

	 Børnemenu	 159,-
..............................................................................................................
                              	FORRET: Børnenes favorit; Den hvide suppe 

	 	 HOVEDRET: Oksemørbrad, ovnstegte knuste kartofler/gulerødder og estragonmayo

	 	 DESSERT: Chokolademousse  toppet med flødeskum

	 


BESTILLING 

Sidste dag for bestilling er 26/12 kl. 12:00


Al bestilling foregår på

www.restaurant-mantzius.dk


Nytårsmenuen er klar til afhentning på restaurant Mantzius d. 31/12 fra kl. 12:00 til 14:00


http://www.restaurant-mantzius.dk

